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INSPIRUJACE SPOTKANIA W ROYAL TULIP WARSAW APARTMENTS

14 grudnia w Royal Tulip Warsaw Apartments, w Restauracji Mozaika odbyto si¢ spotkanie
"Przy sztuce o...bizuterii". Byto to juz drugie wydarzenie z cyklu poswigconego rozmowom przy sztuce.

W spotkaniu poprowadzonym przez Wiolette Podgorskaq, redaktor naczelnqg ,Book of Luxury”, wziety udziat
3 niezwykte kobiety-artystki:

* Dorota Wolff — producentka pokazéw, promotorka mody, wiascicielka marki FORGET-me-NOT Pecunia,
* Joanna Danito — projektantka, felietonistka, tworczyni cyklu Karteczka”,
* Dominika Dondé - artystka ceramik, promotorka sztuki, wtascicielka DONDE Art Studio & Gallery.

To kobiety, ktére udowadniajg, ze nie ma rzeczy niemozliwych! Od wielu lat odnoszqg spektakularne
sukcesy biznesowe, przekonujgc nas, ze sztuka moze by¢ elementem naszego codziennego zycia.
Ich projekty zostaty docenione nie tyko w Polsce, ale réwniez poza granicami.

"Artystg moze by¢ kazdy — to pomyst, ideq, rozbtysk energii, pewnos€, ze musze stworzyé dang rzecz.
Powielanie wykonanej pracy to juz rzemiosto”. Takie rozwazania towarzyszyty nam przez caty cudowny
wieczor, w czasie ktérego moglisSmy spréobowac takze wySmienitych potraw i win. Byto cudownie i bardzo
inspirujgco!

Jesli czujesz, ze Twoje spotkanie potrzebuje wyjgtkowej oprawy, przytulnych i designerskich wnetrz,
dobrej atmosfery i pysznego jedzenia, to skontaktuj sie z nami.
Royal Tulip to idealne miejsce nie tylko na rozmowy o sztuce, ale tez na firmowe spotkanie.

Jesli jestescie zainteresowani organizacjqg przyjecia, prosimy o kontakt:
Julia Syska | SENIOR SALES MANAGER
B +48 538186 655 X julia.syska@unique-hotels.pl

KTO ZA TYM STO1? SPROBUJCIE MENU ZIMOWEGO

Kto stoi za niepowtarzalnymi smakami Mozaiki? Nie zamierzamy trzymaé W pierwszy dzief zimy, 21 grudnia,
Was w niepewnosci - Szef Kuchni, Koprowski Tomasz. zmieniliSmy karte jesienng na zimowe smaki!
Tomasz jest absolwentem szkoty gastronomiczne;j ' Koncepcja naszej restauracji baru
im. Eugeniusza Pijanowskiego w Warszawie. [TE) i delikatesow opiera sie na sezonowosc,
Zaczynat swojq kariere w hotelu Marriott w Warszawie, \ @ dlatego tak wazna jest regularna praca
a pierwszy raz zostat szefem kuchni w wieku 21 lat. g nad naszym menu. Rozgrzewajqgca Royal
Y N A Cebulowa czy ciepty fondant karmelowy,

Gotowat w swoim zawodowym zyciu Ky : i i i i i -

ymzy N idealnie pasujg do zimowych wieczorow.

dla wielu znanych postaci: prezydenta

Francji Nicolasa Sarkoziego, Chucka : W karcie pojawity si¢ rowniez menu

Norrisa czy gwiazd sportu, np. Conora j T degustacyjne, od ktorych polecamy

McGregora. ’ / rozpoczqC kulinarng podréz w naszej
N ‘ restauracii!

Dania Szefa sq zawsze najwyzszej }‘ o

jakosci, a ich przygotowanie i pasja / Mamy nadzieje, ze nowe menu

oraz propozycje przypadng Wam do gustu

z jakq je tworzy, pozwala zmienic
i bedziecie zachwyceni smakami.

kazdq potrawe w niezwyktq przygode. ™
Koncept Mozaiki tworzy od samego

poczqtku. Smacznie zapraszamy!
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MOZAIKA RESTAURACJA BAR DELIKATESY

Jest ,wiecznym poszukiwaczem”
niezwyktego nektaru dla kubkéw
smakowych oraz artystqg, ktory tworzy
oryginalne dzieta.

$niadania: pn-pt 6:30-10:30, sb-nd 6:30-11:00 | Lunche pn-pt 12:00-15:00 | Codziennie: Restauracja 12:00-22:00 | Bar 11:00-1:00 | Delikatesy 7:00-19:00

CZY WIESZ 7E...

@ ..najdtuzej mieszka u nas Gos¢, ktdry spedzit w naszym obiekcie juz 276 nocy?!

KA AT 2 ¢ Jesliinteresuje Cig pobyt diugoterminowy, prosimy o kontakt:
P

lyna Senyuk | NEW BUSINESS MANAGER
NASZ 5

B +48538188918 (X halyna.senyuk@unique-hotels.pl
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Wasza kreatywnos$¢ nie zna granic!
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ROYAL TULIP v OXALLA

MOZAIKA RESTAURACJA BAR DELIKATESY

Na zdjeciu wida¢ hotelowe kapcie, przyozdobione ﬂ RoyalTulipWarsawApartments ﬂ mozaika.warszawa

przez odwiedzajgcych Royal Tulip Warsaw Apartments! ) .

Doszukujemy sie inspiracji mozaikami... royal.tulip.warsaw.apartments mozaika.warszawa

Zaskakujecie nas pozytywnie kazdego dnia! ' @ www.unique-hotels.pl CD www.restauracjamozaikawarszawa.pl

UL. GRZYBOWSKA 49, 00-844 WARSZAWA
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INSPIRING MEETINGS AT ROYAL TULIP WARSAW APARTMENTS

On December 14, at the Royal Tulip Warsaw Apartments, in the Mozaika Restaurant, a meeting
"With Art about...Jewellery” was held. It was the second event in the series of talks about art.

The meeting led by Wioletta Podgoérska, editor-in-chief of "Book of Luxury®, was attended by 3
extraordinary women artists:

* Dorota Wolff — show producer, fashion promoter, owner of the FORGET-me-NOT Pecunia brand,
* Joanna Danito — designer, columnist, creator of the "Karteczka" series,
* Dominika Dondé — ceramic artist, art promoter, owner of DONDE Art Studio & Gallery.

These are the women who prove that nothing is impossible! For many years, they have been
spectacularly successful in business, convincing us that art can be an element of our everyday life.
Their projects have been appreciated not only in Poland, but also abroad.

"Anyone can be an artist - it's a conception, an ideq, a flash of energy, the certainty that | have to create
a given thing. Duplicating the work done is already a craft.” Such considerations accompanied us
throughout the wonderful evening, during which we could also try delicious dishes and wines. It was
wonderful and very inspiring!

If you feel that your meeting needs a unique setting, cozy and designer interiors, good atmosphere and
delicious food, then please contact us.

Royal Tulip is a perfect place not only for conversations about art, but also for a company meetings.

If you are interested in organizing a party, please contact:
Julia Syska | SENIOR SALES MANAGER
B +48 538186 655 [X julia.syska@unique-hotels.pl

WHO IS BEHIND IT? TRY THE WINTER MENU

Who is behind the unique flavors of Mozaika Restaurant? We are not going On the first day of winter, December 21, we
to keep you in suspense - Chef Koprowski Tomasz. changed the autumn card to winter flavors!
Tomasz is a graduate of the culinary school , The concept of our restaurant, bar

name Eugenius Pijanowski's in Warsaw. \/@"7, and delicatessen is based on seasonality,
He started his career at the Marriott Hotel in Warsaw, : ﬁ which is why regular work on our menu

and first became the chef at the age of 21. P is so important. Warming Royal Onion soup
In his professional life, he cooked for ﬂi"?““‘_*. ‘\ e S IEITEE (E] VI el |2 e

; winter evenings.
many well-known figures: French 9

President Nicolas Sarkozi, Chuck Norris
and sports stars such as Conor
McGregor.

= The menu also includes a tasting menu,
which we recommend to start with your
culinary journey in our restaurant!

The Chef's dishes are always of the
highest quality, the preparation
and passion which he creates them
with turns each dish into an
extraordinary adventure.

He has been creating the Mozaika
concept from the very beginning.

We hope you like our new menu
and our suggestions and we trust it delights
you with the flavors.

We invite you to taste!
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MOZAIKA RESTAURACJA BAR DELIKATESY

He is an "eternal seeker” of exquisite nectar
for the taste buds and an artist who creates
original works.

Breakfast: Mon-Fri 6:30-10:30, Sat-Sun 6:30-11:00 | Lunches Mon-Fri 12:00-15:00 | Daily: Restaurant 12:00-22:00 | Bar 11:00-1:00 | Delicatessen 7:00-19:00

DO YOU KNOW THAT...

.the guest who has stayed with us the longest has already spent 276 nights?!

If you are interested in a long-term stay, please contact:
Halyna Senyuk | NEW BUSINESS MANAGER
@ +48 538188918 X halyna.senyuk@unique-hotels.pl

FIND US Q AND FOLLOW US G@©
ROYAL TULIP v OXA/LA

MOZAIKA RESTAURACJA BAR DELIKATESY

Your creativity knows no bounds!

The photo shows hotel slippers, decorated by visitors ﬂ RoyalTulipWarsawApartments ﬁ mozaika.warszawa

Royal Tulip Warsaw Apartments! .

Wg look fgrinspirotio,f’ with mosaics... royal.tulip.warsaw.apartments mozaika.warszawa

You surprise us positively every day! ' @ www.en.unique-hotels.pl CL www.restauracjamozaikawarszawa.pl

GRZYBOWSKA 49 ST., 00-844 WARSAW




