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TOP 12 - CO TO BYLE ZA ROK! PODSUMOWANIE 2023 R.

W RTWA w kazdym miesigcu dziato sie co$ wyjgtkowego! Ponizej podsumowanie najwazniejszych wydarzen.

1. W styczniu grali§my razem WOSP przekazujgc na licytacje pobyt weekendowy w RTWA oraz kolacje
degustacyjng z Szefemm Tomaszem Koprowskim. WspieraliSmy tez wolontariuszy oferujgc zupe i gorqce
napoje. Byty tez puszki oraz pucha wirtualna dla zabieganych.

2. W lutym pekaliSmy z dumy — Royal Tulip Warsaw Apartments zostat doceniony w konkursie Hotel
z Pomystem 2022. ZdobyliSmy 1 miejsce jako Obiekt Nieskategoryzowany i 2 miejsce w kategorii Debiut.

3. Marzec rozpoczqgt sie dla naszego zespotu podrézq do Berlina na ITB. ITB Berlin to nie tylko targi,
ale przede wszystkim okazja do poznania Swiatowych trendéw w branzy turystycznej. Nasze wnetrza
otrzymaty ztotqg nagrode Muse Design Awards 2023.

4. W kwietniu pojawita sie u nas Syrenka, ktéra od tego momentu poleca ciekawe miejsca i wydarzenia.
WprowadziliSmy tez Dzien Szalonego Uniformu — w kazdy drugi pigtek miesigca.

A kulinarnie zdobyliSmy uznanie warszawiakéw w czasie Festiwalu Restaurant Week Polska. Kaszanka
smazona z jabtkiem zielonym, cykoriq i selerem zdobyta tytut "Najlepszej Przystawki w Warszawie".

5. W maju nasze wnetrza znowu zostaty docenione na arenie miedzynarodowej — otrzymaliSmy nagrode
w konkursie European Property Awards w kategorii: Hotel Interior.

6. Czerwiec byt miesigcem, kiedy patrzyliSmy z radosciqg na liczby. Nasz obiekt zostat do tego momentu
oceniony ponad 4000 razy, a §rednia ze wszystkich opinii wyniosta 9,5/10! W RTWA dbamy o planete — na
parkingu zainstalowali§my tadowarki elektryczne, a naszym Gosciom udostepniliSmy bezptatnie rowery.

7. W lipcu na uroczystej gali The International Property Awards w Londynie otrzymaliSmy nagrode w kategorii
Hotel Interior Poland, ocene 5 gwiazdek i nominacje do nagrody Hotel Interior Europe za projekt wnetrz
naszego obiektu. WzieliSmy tez udziat w festiwalu Fine Dining Week oraz byliSmy Gospodarzem Dnia Hotelarza.

8. Sierpien przynidst kolejne sukcesy. RTWA zdobyt srebrng nagrode A’ Design Award and Competition
- jednego z najwiekszych i najbardziej prestizowych konkurséw w dziedzinie designu.

9. Wrzesien to otwarcie nowej sali konferencyjnej — Dance i kolejny kamieh milowy w rozwoju naszego
obiektu. Wyboér Lody Halamy na patronke sali byt uktonem dla kultury i historii Warszawy.

10. Pazdziernik uptynqgt nam pod znakiem sezonu konferencyjnego oraz udziatu jako sponsor i partner
w wyjagtkowym wydarzeniu French Touch, czyli wielkim Swiecie przyjazni polsko-francuskiej.

11. Listopad byt dla nas miesigcem SwiadomoSci i dbatosci o zdrowie. Korzystajgc z mozliwosci, jakie daje
nam Dzien Szalonego Uniformu wspieraliSmy akcje profilaktyczne dotyczqce samobadania piersi
(pazdziernik) oraz raka jgder (listopad) - #movember.

12. Grudzien to dla nas miesigc wyjgtkowy — peten nagrod i wyrdznien.

Wnetrza RTWA po raz kolejny zostaty docenione na arenie miedzynarodowej. | nagroda w prestizowym
konkursie World Architecture Festival 2023 w kategorii INSIDE - Hotels byto dla nas ogromnym
wyrdznieniem. ggc;\??mu&

ZgarneliSmy tez mnoéstwo nagréd w jesiennej edycji Festiwalu Restaurant Week Polska, za:

I. Najlepsze danie gtéwne w Polsce.

2. Najlepszq restauracje w Polsce — Ill miejsce.

3. Najlepszq restauracje w Warszawie — | miejsce.

4. Najlepsze danie gtbwne w Warszawie.

5. Najpopularniejszq restauracje w Warszawie (1539 sprzedanych menu).

Po 12 miesigcach jesteSmy dumni i szczesliwi. Dla naszego zespotu to czas, kiedy mozemy sie zatrzymag,
spojrze¢ wstecz i celebrowaé sukcesy. Zakonczenie roku w RTWA to moment refleksji, ale tez nadziei na
kolejne, udane miesiqgce.

Podsumowujqc, rok 2023 w RTWA byt rokiem petnym wyzwan, ale przede wszystkim sukceséw. Dziekujemy naszym
Gosciom, Partnerom i catemu zespotowi za wiare i wsparcie. Z niecierpliwosciqg czekamy na kolejne, ekscytujgce
przygody w 2024 roku!

CO PYSZNEGO SEYCHAC W MOZAICE? CZY WIESZ 7K...

Sezonowos$¢é to kluczowe hasto naszej kuchni. W RTWA serwujemy prawdopodobnie najlepsze
$niadania w miescie? 8%

Statystyki mowiq, ze w 2023 roku, podbity one Wasze
serca 71315 razy! ¥

Kazda pora roku obdarza nas bogactwem aromatycznych
i soczystych skiadnikbw. Dlatego stawiamy na Swieze,
lokalne produkty, ktére smakujg najlepiej w danym
momencie. To z nich tworzymy nasze wyjgtkowe dania,
ktére rozgrzewaijq i cieszq podniebienie.
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Zapraszamy do odkrywania wyjgtkowych smakow
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E E SPRAWDZCIE NASZE MENU ONLINE Ok:*H0l
$niadania: pn-pt 6:30-10:30 | sb-nd 6:30-11:00 =
Codziennie:
Restauracja:12:00-22:00 | Bar 11:00-1:00
E - - Delikatesy 7:00-19:00
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TOP 12 - WHAT A YEAR IT HAS BEEN! 2023 HIGHLIGHTS

Each month at RTWA was unique and exciting! See below for a brief recap of the most significant events.

1. In January we raised money together with The Great Orchestra of Christmas Charity (WOSP). A weekend
break at RWTA which included a tasting menu dinner with Chef Tomasz Koprowski which we donated was
auctioned off. We also provided soup and hot beverages for charity volunteers, run money collections
boxes as well as virtual money collections for the internet-savvy.

2. In February we were bursting with pride: Royal Tulip Warsaw Apartments was awarded in the 2022 Hotel
with an Idea competition. We came first in the Uncategorised Facility and second in the Debut categories.

3. Our team started March with a trip to Berlin’s ITB. The ITB Berlin is more than just a trade fair.
First and foremost, it provides an opportunity to keep track of global tourism industry trends.
Our interiors were awarded the gold Muse Design Awards 2023 prize.

4. April was the month when the Mermaid came to us. Now a permanent feature with recommendations
of interesting sites and events. The second Friday of each month became Crazy Uniform Day. And when
it comes to the culinary aspects of our efforts, we won the hearts and taste buds of Warsaw’s residents
at the Poland Restaurant Week Festival. Our traditional blood sausage with green apple, chicory and celery
won the “Best Appetiser in Warsaw” title.

5. May saw another international prize for our interiors — we were awarded in the European Property
Awards competition’s Hotel Interior category.

6. June was a month when looking at numbers filled our hearts with joy. By that time our facility had been
reviewed more than 4000 times, with an average rating of 9.5/10! At RWTA we also care for the planet — we
installed electric chargers at our car park and made bicycles available to our guests free of charge.

7. In July, at a formal International Property Awards gala in London, we were awarded in the Hotel Interior
Poland category following a five star assessment, and our interior design was nominated for the Hotel
Interior Europe award. We also took part in the Fine Dining Week festival and we hosted the Hotelier Day.

8. August brought more happy news. RWTA won a silver prize in the A’ Design Award and Competition
— one of the biggest and most prestigious design industry competitions.

9. In September we made Dance, a new conference room, available to our guests. This was a milestone
in the expansion of our facility. Choosing Loda Halama as patron of this room was a nod towards Warsaw'’s
history and culture.

10. October was a time of conference season and participation as a sponsor and partner in the unique
French Touch event, a great celebration of Polish-French friendship.

11. For us November was the month when we focused on health awareness and care. Taking advantage
of the opportunities afforded by Crazy Uniform Day we promoted breast self-examination efforts (October)
as well as the #movember campaign - testicular cancer (November).

12. December was exception for us - full of prizes and awards. RWTA interiors were once again recognised
on the international scene. We were extremely honoured to have been awarded first prize in the 2023 -
World Architecture Festival’s INSIDE — Hotels category. Ao 2023,

We also ended up with a number of prizes at the autumn edition of Poland Restaurant Week Festival. These included:

I. Best main course in Poland.

2. Best restaurant in Poland - 3rd place.

3. Best restaurant in Warsaw - Ist place

4. Best main course in Warsaw.

5. The most popular restaurant in Warsaw (1539 menus sold).

Looking back at the last twelve months makes us both proud and happy. For our team now is the time
to slow down, ponder and celebrate its successes. End of the year at RWTA is a moment to reflect and look
forward to future prosperous months.

To sum up, 2023 was a challenging, yet abundantly successful year for RWTA. We would like to thank our
guests, partners and the entire team for their faith and support. We are eagerly looking forward to more
fascinating and exciting adventures in 2024!

WHAT’S COOKING IN MOZAITKA? DID YOU KNOW THAT...

Seasonal cooking is what our kitchen stands for. ..at RWTA we probably serve the best breakfasts
. , 2 intown? &%

Each season blesses us with a plethora of aromatic and

mouth-watering ingredients. That is why we choose fresh,

local produce, which tastes best at that given time. And we

use it to prepare our unique dishes, appealing to the most

According to statistics, you were smitten by them 71,315

times! ¥

sophisticated and discerning palates. L A
gv. P’
Your opportunity to discover exceptional, seasonal
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E OUR MENU IS AVAILABLE ON-LINE:
ﬁ . Breakfasts: mon-fri 6:30-10:30 | sat-sun 6:30-11:00
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E.II;- Open every day:

[m]1faAr, Restaurant: 1200-22.00 | Bar11:00-100 | Deli7:00-19:00
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